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SONNENTOR’
RELAUNCH
Wiener Verfithrung im neuen Design

Mit dem Relaunch kommt die Wiener Liebe zum Kaffee auf dem Packungsdesign so
richtig zur Geltung. Unverandert bleibt die besondere Qualitat der Bio-Bohnen. Die
beliebte Kaffeelinie ist in vier Varianten erhaltlich: Als Melange, Espresso,

entkoffeiniert und als schnelle Variante.

Fur den Relaunch der SONNENTOR Kaffeelinie Wiener Verfuhrung wurden neben dem Neue Kaffee.1,in;,
Verpackungsdesign auch neue Rezepturen kreiert. Gemeinsam mit einem osterreichischen

Kaffee-Experten wurden eigene Mischungen und Rostprofile fir Melange und Espresso entwickelt, um das
Beste aus den Bohnen herauszuholen. Die neuen Kaffees uberzeugen mit milder Saure und schokoladigen

sowie fruchtigen Noten.

In die Wiener Verfuhrung kommen ausschlieBlich Arabica-Bohnen aus nachhaltigem Schattenanbau aus
Mittel- und Sudamerika. Die roten Kaffeekirschen werden per Hand geerntet, denn nur reife Frichte

enthalten die besten Bohnen.

Auf direktem Weg

SONNENTOR arbeitet am liebsten direkt mit Kooperativen in Mittel- und Sudamerika zusammen.
Dadurch entstehen wertschatzende und Iangfristige Partnerschaften auf Augenhéhe. Preisspekulationen
interessieren die Andersmacher aus Osterreich nicht die Bohne. Sie zahlen faire Lohne, unabhangig vom

Weltmarktpreis.

Gut gerostet

Gerostet werden die Kaffees von SONNENTOR bei einem osterreichischen Betrieb. Zum Einsatz kommt
dabei die Wiener Rostung. Das bedeutet, dass die Bohnen mittel- bis leicht dunkelbraun gerostet werden.
Der Espresso wird etwas dunkler gerostet als die Melange — das ist Kaffeekunst auf hochstem Niveau! Der
Roster greift auf die Methode der Langzeit-Trommelrostung zurtick. Dabei wird der Kaffee auflerst
schonend gerostet und danach mit Luft gekuhlt. So wird das Aroma der Bohnen besonders gut bewahrt.
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Melange

Der Name ,,Melange® kommt aus dem Franzosischen und bedeutet so viel wie ,,Mischung®. Nach Wiener
Art besteht sie traditionell aus einem Verlangerten, Milch und Milchschaum. Eine aromatische Mischung

mit schokoladig-fruchtigem Geschmack und milder Saure.
Egal wie der Kaffee dein personlicher Favorit ist - SONNENTOR hat die besten Bio-Bohnen dafur.

Packung 500 g ganze Bohne oder gemahlen / UVP € 12,49
Packung 1000 g ganze Bohne oder gemahlen / UVP € 22,99

Espresso

Der Espresso ist ein italienisches Original, das weit uber die Landesgrenzen als die Essenz des Kaffees
bekannt ist. Bei der Zubereitung wird dem kleinen Starken ordentlich Druck gemacht. Heraus kommt

feinster Bio-Kaffee mit starker Rostnote und schokoladigem Aroma.

Packung 500 g ganze Bohne oder gemahlen/UVP € 12,49
Packung 1000 g ganze Bohne oder gemahlen/UVP € 22,99

Entkoffeiniert

Wer sich nach unaufgeregtem Genuss rund um die Uhr verzehrt, greift zur entkoffeinierten Variante. Die
Bohnen dafur wachsen am selben Strauch wie thre munter machenden Verwandten. Den Unterschied
macht ein zusatzlicher Schritt in der Herstellung, bei dem den Bohnen das Koffein besonders schonend

entzogen wird. Das bewahrt das besondere Aroma dieser leicht nussigen N\ischung.

Packung 500 g gemahlen / UVP € 12,49

Schnelle Wiener Verfithrung

Keine Kaffeemaschine in der Nahe? Wir haben die Losung! Die schnelle Wiener Verfihrung schmeckt
herrlich nussig und wunderbar mild. Einfach 1-2 Teeloffel Kaffee in einer Tasse mit heillem, nicht
kochendem Wasser auflosen und geniefen. Schmeckt mit Vanille, Zimt oder Aladins Kaffeegewlrz

verfeinert ganz grof3artig!

Glas 100 g/ UVP € 8,99



Informationen und Bildmaterial

Die Fotos stehen hier zum Download bereit.
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